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t
e
F
母
」
と
は
ア
ル
コ
ー
ル
を
造

置
刷
回

り
だ
す
微
生
物
。
ビ
ー
ル
で

も
日
本
酒
で
も
ワ
イ
ン
で
も
ウ
イ
ス
キ

ー
で
も
、
酒
造
り
に
は
か
か
せ
な
い
も

の
だ
。
沖
縄
の
酒
、
泡
盛
の
世
界
で
は

最
近
「
黒
糖
酵
母
」
「
マ
ン
ゴ
ー
果
実
酵

母
」
「
ハ
イ
ビ
ス
カ
ス
酵
母
」
な
ど
、
使

用
し
て
い
る
酵
母
の
名
前
が
ラ
ベ
ル
に

記
さ
れ
て
い
る
も
の
を
見
る
機
会
が
増

え
て
き
た
。

「
実
は
こ
れ
ま
で
泡
盛
造
り
に
は
、
ほ

左/沖縄県産マンゴー果実酵母使用の忠孝酒造「忠孝マ

ンゴー果実酵母仕込み原酒J(左)と芳醇酵母使用の神村

酒造[芳醇浪漫J(右)。

上/酒器によっても味が変わる。楽しみながら飲み比べたい。

フリ 編集者・7イヲ 。沖縄人(うちなんちゅ)の連れ合いとともに
那覇で泡盛居酒屋『カラカラとちぶぐわ-Jを営み奮闘中。
沖縄移住10年目。佐賀県出身。
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ぼ
1
種
類
の
酵
母
し
か
使
わ
れ
て
い
な

か
っ
た
ん
で
す
」
と
話
し
て
く
れ
た
の

は
、
バ
イ
オ
研
究
開
発
で
沖
縄
の
食
品

製
造
・
加
工
な
ど
に
携
わ
っ
て
い
る
、

株
式
会
社
バ
イ
オ
ジ
ヱ
ツ
ト
の
代
表
取

締
役
C
E
0
・
塚
原
正
俊
さ
ん
。
沖
縄

で
は
激
し
い
戦
禍
に
よ
っ
て
酒
造
り
の

微
生
物
ま
で
焼
き
つ
く
さ
れ
て
し
ま
っ

た
た
め
、
泡
盛
造
り
の
復
興
に
は
長
い

時
聞
が
か
か
り
、
よ
う
や
く
1
9
8
0

年
代
に
な
っ
て
「
泡
盛
1
0
1
号
酵

母
」
と
い
う
、
ア
ル
コ
ー
ル
生
成
の
効

率
が
よ
く
風
味
の
よ
い
酵
母
が
開
発
さ

れ
た
。
そ
の
酵
母
を
す
べ
て
の
酒
造
所

が
使
用
す
る
よ
う
に
な
っ
た
そ
う
。

「
酵
母
を
替
え
る
と
お
酒
の
味
は
は
っ

き
り
と
変
化
し
ま
す
。
日
本
酒
な
ど
で

は
い
く
つ
も
の
種
類
の
酵
母
が
研
究
さ

れ
、
使
わ
れ
て
い
ま
す
が
、
高
温
多
湿

な
沖
縄
の
気
候
の
中
で
泡
盛
の
酒
造
り

に
合
う
酵
母
を
探
す
の
は
な
か
な
か
難

し
く
、
研
究
実
績
も
少
な
か
っ
た
ん
で

す」
。
塚
原
さ
ん
は
そ
う
し
た
中
で
酒

造
所
と
共
同
研
究
を
重
ね
な
が
ら
、
「
マ

ン
ゴ
ー
果
実
酵
母
」
や
「
芳
醇
酵
母
」

な
ど
さ
ま
ざ
ま
な
酵
母
の
開
発
を
手
が

け
て
き
た
。
そ
し
て
、
昨
年
末
、
新
た

に
5
つ
の
酒
造
所
か
ら
同
時
発
売
さ
れ

た
の
が
「
ハ
イ
ビ
ス
カ
ス
酵
母
」
の
泡

盛
。
沖
縄
ら
し
い
イ
メ
ー
ジ
に
こ
だ
わ

っ
て
ハ
イ
ビ
ス
カ
ス
の
花
か
ら
酵
母
の

採
取
を
続
け
、
約
3
年
の
時
間
を
か
け

て
何
百
回
も
の
実
験
を
繰
り
返
し
た
末

に
、
華
や
か
で
フ
ル
l
テ
ィ
な
風
味
の

泡
盛
を
造
り
だ
す
自
信
作
が
生
ま
れ
た
。

ち
な
み
に
酵
母
は
自
然
界
で
甘
み
の

あ
る
場
所
に
多
く
生
息
す
る
た
め
、
花

や
果
実
か
ら
採
取
さ
れ
る
こ
と
が
多
い
。

「
ハ
イ
ビ
ス
カ
ス
酵
母
」
と
い
っ
て
も

花
の
香
り
そ
の
も
の
が
す
る
わ
け
で
は

な
い
し
、
「
マ
ン
ゴ
ー
果
実
酵
母
」
と
い

っ
て
も
マ
ン
ゴ
ー
の
味
や
香
り
が
す
る

わ
け
で
は
な
い
。
実
際
に
味
わ
っ
て
み

マ
ン
ゴ
ー
果
実
酵
母
は
バ
ニ
ラ

の
よ
う
な
深
く
て
甘
い
香
り
が
特
徴
だ
。

一
方
、
ハ
イ
ビ
ス
カ
ス
酵
母
の
泡
盛
は
、

す
っ
き
り
と
飲
み
や
す
く
華
や
か
な
甘

み
が
あ
り
、
酒
造
所
ご
と
に
そ
れ
ぞ
れ

の
個
性
が
あ
り
つ
つ
、
泡
盛
初
心
者
に

も
楽
し
め
そ
う
な
軽
や
か
な
味
わ
い
が

特
徴
。
こ
れ
か
ら
夏
場
に
き
り
っ
と
冷

や
し
て
飲
む
に
は
ぴ
っ
た
り
と
い
う
印

象
だ
。
こ
う
し
た
酵
母
そ
れ
ぞ
れ
の
特

性
が
酒
造
所
そ
れ
ぞ
れ
の
風
味
の
遣
い

と
合
わ
さ
れ
ば
、
そ
の
組
み
合
わ
せ
の

可
能
性
は
「
無
限
」
と
言
え
そ
う
。
酵

母
に
こ
だ
わ
っ
て
お
気
に
入
り
の
泡
盛

を
探
し
て
み
る
と
、
き
っ
と
面
白
い
。

る
と
、

泡盛用酵母の開発を手がけた塚原さん。「ハイビスカス酵母」の泡盛

は[古屋泉H園華H守躍H瑞泉H南光jの全5種類が発売中。
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