
バイオジェッ臭香り濃度上昇確認
琉

先人の知恵立証

仕次ぎがバニリン濃度Iこ与える影響

8回仕次ぎ後のバニリン濃度
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仕次ぎ割合（％）

う
ま
い
古
酒

青
さ
日
日
問
臆
臆
仕
次
ぎ
　
熟
成
期
間
が
　
酒
に
類
似
し
た
貯
蔵
・
熟
成
七
法
が
あ
る
だ
け

段
階
的
に
異
な
る
泡
盛
を
最
も
熟
成
期
間
の
長
　
で
世
界
的
に
も
珍
し
い
。
ア
ル
コ
ー
ル
を
補
充

い
も
の
か
ら
消
費
し
、
消
費
し
た
分
量
を
次
に
　
し
な
が
ら
泡
盛
の
急
激
な
若
返
り
を
防
ぐ
と
と

若
い
油
壷
か
ら
連
続
的
に
つ
ぎ
足
し
て
い
く
熟
　
も
に
、
芳
醇
（
ほ
う
じ
ゆ
ん
）
な
香
り
成
分
を

成
技
法
。
ス
ペ
イ
ン
の
白
ワ
イ
ン
の
シ
ェ
リ
ー
維
持
・
増
強
さ
せ
る
と
考
え
ら
れ
て
き
た
。

泡
盛
の
熟
成
技
法
と
し
て
琉
球

王
朝
時
代
か
ら
伝
わ
る
「
仕
次
ぎ
」

が
、
古
酒
の
風
味
に
与
え
る
効
果

を
検
証
し
た
研
究
で
、
仕
次
ぎ
を

繰
り
返
す
こ
と
で
古
酒
の
味
や
香

り
を
構
成
す
る
成
分
の
バ
ラ
ン
ス

が
変
化
し
て
い
き
、
古
酒
特
有
の

香
り
成
分
と
し
て
知
ら
れ
る
「
バ

ニ
リ
ン
」
の
濃
度
が
特
に
高
ま
っ

て
い
た
こ
と
が
分
か
っ
た
。
バ
ニ

リ
ン
の
濃
度
は
つ
き
足
す
割
合
が

1
0
％
程
度
で
最
も
上
昇
。
仕
次
ぎ

で
古
酒
の
風
味
が
増
す
こ
と
や
、

0
0
～
帖
％
が
適
量
で
あ
る
こ
と
は

古
く
か
ら
言
い
伝
え
ら
れ
て
き
た

が
、
そ
の
優
位
性
が
科
学
的
に
裏

付
け
ら
れ
た
の
は
初
め
て
。

（
粟
国
雄
一
郎
）

1
割
つ
ぎ
足
し

科
学
技
術
を
泡
盛
な
ど
の
特
産

口
開
発
に
応
用
し
て
い
る
バ
イ
オ

ジ
ェ
ッ
ト
（
う
る
ま
市
、
塚
原
正

俊
C
E
O
）
と
琉
球
大
学
農
学
部

亜
熱
帯
資
源
学
科
の
外
山
博
英
教

授
の
丑
崗
研
究
。
9
月
2
0
日
に
広

島
市
で
開
か
れ
た
第
6
5
回
日
本
生

物
工
学
会
で
発
表
さ
れ
た
。

研
究
で
は
、
新
酒
の
泡
盛
を
2

～
3
週
間
、
4
0
度
に
温
め
て
加
速

的
に
「
熟
成
」
さ
せ
、
バ
ニ
リ
ン

の
元
に
な
る
成
分
の
「
4
－
V
G
」

が
完
全
に
バ
ニ
リ
ン
に
変
化
し
た

こ
と
を
確
認
。
一
定
量
を
取
り
除

き
な
が
ら
、
取
り
除
い
た
分
だ
け

補
う
作
業
を
繰
り
返
す
、
短
期
間

で
仕
次
ぎ
の
効
果
を
解
析
で
き
る

手
法
を
採
用
し
た
。

成
分
バ
ラ
ン
ス
の
検
証
で
は
、

相
違
さ
れ
る
2
千
種
類
の
成
分
の

中
か
ら
人
が
感
知
で
き
る
0
0
種
類

を
選
抜
。
仕
次
ぎ
を
し
た
サ
ン
プ

ル
と
し
な
か
っ
た
サ
ン
プ
ル
で
そ

れ
ぞ
れ
増
減
を
比
べ
た
と
こ
ろ
、

成
分
に
よ
っ
て
増
え
た
り
、
減
っ

た
り
、
変
わ
っ
て
い
な
か
っ
た
り

し
て
、
全
体
の
バ
ラ
ン
ス
が
変
化

し
て
い
た
こ
と
が
分
か
っ
た
。

中
で
も
バ
ニ
リ
ン
の
濃
度
は
、

仕
次
ぎ
を
す
る
た
び
に
段
階
的
に

上
昇
し
て
い
き
、
最
終
的
に
は
8

回
の
仕
次
ぎ
で
1
・
5
倍
に
ま
で

上
昇
。
バ
ニ
リ
ン
を
含
め
て
増
加

す
る
成
分
は
、
花
や
果
実
の
よ
う

な
香
り
の
成
分
が
多
く
含
ま
れ
て

いた。塚
原
C
E
O
は
「
人
の
感
覚
だ

け
で
優
れ
た
技
術
を
肇
止
し
た
古

人
の
高
い
能
力
と
努
力
に
感
服
し

た
。
ま
さ
に
『
温
故
知
新
』
と
い

う
べ
き
成
果
。
伝
統
的
な
技
術
を

継
承
し
っ
つ
、
醸
造
や
熟
成
の
研

究
成
果
を
泡
盛
の
晶
質
向
上
に
つ

な
げ
た
い
」
と
話
し
て
い
る
。

ハ
イ
ビ
ス
カ
ス
で
泡
盛

「
バ
イ
オ
」
な
ど
確
認
年
内
に
も
発
売

バ
イ
オ
ジ
ェ
ッ
ト
（
う
る
ま
市
、

塚
原
正
俊
C
E
O
）
は
8
日
ま
で

に
、
琉
球
大
学
と
奈
良
先
端
科
学

技
術
大
学
院
大
学
と
の
共
同
研
究

で
ハ
イ
ビ
ス
カ
ス
か
ら
採
取
し
た

酵
母
が
泡
盛
の
醸
造
に
使
え
る
こ

と
を
確
認
し
た
と
発
表
し
た
。
ア

ル
コ
ー
ル
の
生
産
性
が
高
く
、
ハ

イ
ビ
ス
カ
ス
か
ら
イ
メ
ー
ジ
で
き

る
華
や
か
な
風
味
を
引
き
出
せ
る

と
い
う
。
年
内
に
も
5
カ
所
の
酒

造
所
か
ら
同
時
発
売
す
る
計
画
。

県
の
琉
球
泡
盛
調
査
研
究
支
援

事
業
で
、
研
究
の
成
果
は
1
7
日
栓

塞
泉
で
開
催
さ
れ
る
日
本
醸
導

会
大
会
で
発
表
す
る
。

バ
イ
オ
ジ
ェ
ッ
ト
に
よ
る
と
、

県
内
の
複
数
の
地
域
か
ら
ハ
イ
畦

ス
カ
ス
の
花
を
集
め
、
泡
盛
の
酸

道
に
応
用
で
き
る
菌
株
を
複
数
取

得
。
中
で
も
優
良
な
菌
株
が
、
遺

伝
子
解
析
に
よ
り
従
来
の
酵
母
と

タ
イ
プ
が
異
な
る
こ
と
や
、
試
験

的
な
醸
造
で
複
数
か
つ
特
定
の
フ

ル
ー
ツ
の
よ
う
な
成
分
を
多
く
含

む
こ
と
が
分
か
っ
た
。

塚
原
C
E
O
は
「
沖
縄
を
す
ぐ

に
イ
メ
ー
ジ
で
き
る
ハ
イ
ビ
ス
カ

ス
で
泡
盛
の
付
加
価
値
を
よ
り
高

め
る
こ
と
が
で
き
れ
ば
」
と
商
品

化
に
期
待
を
寄
せ
て
い
る
。


